Menu wicloporcjowe w [ormie pOmiskOw

Wiecej smakow, jedno wspolne doswiadczenie. Menu wieloporcjowe to dania stworzone do
dzielenia sie przy stole. Zamiast wybierac jedno danie z karty, mogq Paristwo sprobowac
kilku kompozycji, odkrywac rozne smaki i wspdinie cieszyc sie naszq kuchniq. To
swobodhniejsza, bardziej roznorodna i towarzyska forma positku. Wymagane jest ztozenie
zamadwienia z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem.

ZUPA

Rosdét z makaronem i wktadka

DANIE GLOWNE ( 2 porcje/os. )

W ramach dania gtéwnego przewidziane sg 2 porcje na osobe,
podane jako elegancka kompozycja potraw miesnych i rybnych.

Patera mies:

e Rolada wotowa

o Filet z kaczki

e Schabowy z jajem
e Noga z krélika

Patera ryb:

e Filet ztososia

e Filetz halibuta

e Poledwica z dorsza
e Filet zsandacza

Dodatki:

o Kluski slaskie

e Ziemniaki puree
e Dufinki

e Sos pieczeniowy
e Sos szpinakowy

e Kapusta czerwona
e Surdwka colestaw

e Warzywa smazone

140 PLN/OS.
DESER:

e Sernik 1 porcja/os.
e Kawa/ herbata
40 PLN/OS.



