CONITRA

RESTAURACIJA

Szel Ruchni Maciej Mrozek

Poniedziatek-czwartek Pigtek-Sobota Niedziela
12:00-21:00 12:00-22:00 11:00-20:00



Prrystawki « STARTERS « VVORSPEISEN

WATROBKA DROBIOWA z czerwong cebula, winem,
jabtkiem i marynowanym kalafiorem

Chicken liver with red onion, wine, apple and marinated cauliflower
Geflugelleber mit roter Zwiebel, Wein, Apfel und mariniertem
Blumenkohl

BRIE ZAPIEKANY z chutneyem z owocow lesnych i

chrzanu oraz pistacjami

Baked brie with forest fruit and horseradish chutney and pistachios
Gebackener Brie mit Waldfrucht-Meerrettich-Chutney und Pistazien

TATAR Z POLEDWICY WOLOWEJ z dodatkami
*dostepny wyfacznie w piatki i soboty, w ograniczonej ilosci

Beef tenderloin tartare with accompaniments
Rindertatar vom Filet mit Beilagen

Zupy « SOUPS « SUPPEN

ROSOL Z MAKARONEM i wkiadkg

Broth with noodles and additions
Hilhnernudelsuppe mit Einlage

ZUPA GRZYBOWA z lanymi kluskami

Mushroom soup with egg noodles
Pilzsuppe mit Eierstichnudeln

ZUPA KANTONSKA z jajem i pierozkami z wolowing

Cantonese soup with egg and beef dumplings
Kantonesische Eiersuppe mit Rindfleischknédeln

Rekomendowane wino

38 PLN

Insight Pinot Grigio
20 PLN/ 150ml

38 PLN

Ozzi Chardonnay
20 PLN/ 150ml

59 PLN

Ruffino Chianti
25 PLN/ 150ml

21 PLN

28 PLN

32 PLN



Dania gk')wne- MAIN DISHES « HAUPTGERICHT

ROLADA WOLOWA z kluskami, kapustg czerwong i sosem
pieczeniowym

Beef roulade with dumplings, red cabbage and gravy sauce
Rinderroulade mit Knddeln, Rotkohl und Bratensof3e

FILET Z KACZKI z kapustg korzenng, smazonymi kopytkami
z posypka z orzechdéw ziemnych, marynowana dynig i sosem
z nutg pomaranczy

Duck breast fillet with spiced cabbage, pan-fried potato dumplings
with peanut topping, pickled pumpkin and orange-infused sauce
Entenbrustfilet mit wiirzigem Kohl, gebratenen KartoffelkléBchen mit
Erdnuss-Topping, eingelegtem Kirbis und Sauce mit Orangennote

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ ze smazonymi
ziemniakami i nutg tymianku, konfitura z czerwonej cebuli,
groszkiem zielonym z boczkiem, czosnkiem i natkg
pietruszki oraz sosem pieprzowym

Beef tenderloin steak with thyme-fried potatoes, red onion confit,
green peas with bacon, garlic and parsley, and pepper sauce
Rinderfiletsteak mit gebratenen Kartoffeln mit Thymiannote,
Konfitiire von roten Zwiebeln, griinen Erbsen mit Speck, Knoblauch
und Petersilie sowie Pfeffersauce

POLEDWICA Z DZIKA w szynce dojrzewajgcej na sosie
grzybowym z tymiankiem, glazurowanym burakiem i
ziemniakami opiekanymi

Wild boar tenderloin wrapped in cured ham, with thyme mushroom
sauce, glazed beetroot and roasted potatoes

Wildschweinfilet im luftgetrockneten Schinkenmantel auf Pilzsauce
mit Thymian, glasierter Roter Bete und Rostkartoffeln

COMBER Z SARNY z jadalnymi kasztanami, marchewka,
pieczarka i sosem demi-glace z zurawing

Saddle of venison with chestnuts, carrots, mushrooms and cranberry
demi-glace
Rehriicken mit Esskastanien, Karotten, Champignons und Cranberry-
Demi-glace

Rekomendowane wino

67 PLN

Ruffino Chianti
25 PLN/ 150ml

68 PLN

Insight Montepulciano
20 PLN/ 150ml

118 PLN

Ruffino Chianti
25 PLN/ 150ml

78 PLN

El Coto Crianza
Tempranillo & Petit Verdot
30 PLN/ 150ml

118 PLN

El Coto Crianza
Tempranillo & Petit Verdot
30 PLN/ 150ml



SCHABOWY Z JAJEM na smazonych ziemniakach i suréwka
z grubo cietych pomidoréw z cebulg i czarnym pieprzem

Pork schnitzel with fried egg, pan-fried potatoes and chunky tomato
salad with onion and black pepper

Schweineschnitzel mit Spiegelei mit Bratkartoffeln und Salat aus
grob geschnittenen Tomaten, Zwiebeln und schwarzem Pfeffer

BURGER WOLOWY Z SEREM CHEDDAR z boczkiem,
w wypiekanej na miejscu butce i domowymi frytkami

Beef burger with cheddar cheese in a homemade bun, homemade
fries

Rindfleischburger mit Cheddarkase im selbstgemachten Brdtchen,
selbstgemachte Pommes

POLICZEK WOLOWY ditugo duszony w sosie wiasnym, z
tradycyjnym panczkrautem z ttuczonych ziemniakdw i
zasmazane] kapusty

Slow-braised beef cheek in its own jus with braised sauerkraut &
potato mousseline

Langsam Geschmorte Rinderbacke im eigenen Jus mit Sauerkraut-
Kartoffel-Mousseline

MAKARON Z KURCZAKIEM z sosem grzybowym,
szpinakiem i parmezanem

Pasta with chicken and mushroom sauce, spinach and parmesan
Hahnchenpasta mit Pilzsauce, Spinat und Parmesan

SKOKI Z KROLIKA w sosie $mietanowym na smazonych
warzywach z ziemniakami

Rabbit legs in cream sauce with sautéed vegetables with potatoes
Kaninchenkeulen in Rahmsauce auf gebratenem Gemise mit
Kartoffeln

58 PLN

Insight Pinot Grigio
20 PLN/ 150ml

57 PLN

72 PLN

Ruffino Chianti
25 PLN/ 150ml

56 PLN

Ozzi Chardonnay
20 PLN/ 150ml

64 PLN

Ozzi Chardonnay
20 PLN/ 150ml



Ryby 1 OWOCe MOI7A « FISH & SEAFOOD « FISCH & MEERESFRUCHTE

Rekomendowane wino

HALIBUT w sosie grzybowym, z selerem oraz zapiekankg 72 PLN
ziemniaczang Insight Pinot Grigio
20 PLN/ 150ml

Halibut with mushroom sauce, celery and potato gratin
Heilbutt mit Pilzsauce, Sellerie und Kartoffelgratin

LOSOS w sosie szpinakowym z brokutem, marynowanym 68 PLN
kalafiorem, dufinkami i prazonymi migdatami Ozzi Chardonnay
20 PLN/ 150ml

Salmon in spinach sauce with broccoli, marinated cauliflower,
duchess potatoes and toasted almonds

Lachs in Spinatsauce mit Brokkoli, mariniertem Blumenkohl,
Herzoginkartoffeln und gerésteten Mandeln

POLEDWICA Z DORSZA na smazonej cukinii w sosie 76 PLN
z matz, biatego wina i czosnku oraz puree Ozzi Chardonnay
20 PLN/ 150ml

ziemniaczanym z czerwonym pesto

Cod loin on sautéed zucchini with mussel, white wine and garlic
sauce, served with red pesto und patatoe purée

Kabeljaufilet auf gebratener Zucchini mit Muschel-Weilwein-
Knoblauch-Sauce und Kartofelnpliree mit rotem Pesto

CZARNE TAGLIATELLE z krewetkami i przegrzebkami 72 PLN
. . Pago Casa Benasal
Black Tagliatelle with prawns and scallops 30 PLN/ 150ml

Schwarze Tagliatelle mit Garnelen und Jakobsmuscheln



Sakatki » SALADS « SALATE

Wszystkie satatki serwujemy z chrupigcq bagietkq czosnkowq.

SALATKA CEZAR z kurczakiem, boczkiem
I parmezanem

Caesar salad with chicken, bacon and parmesan
Caesar Salat mit Hihnchen, Speck und Parmesan

SAKLATKA Z KREWETKAMI w masle z czosnkiem
i ptatkami chilli

Shrimp salad in butter with garlic and chili flakes
Garnelensalat in Butter mit Knoblauch und Chiliflocken

SALATKA Z PANIEROWANYM CAMEMBERTEM,
grillowanym ananasem w glazurze stodko-pikantnej

i szynka dojrzewajaca

Salad with breaded camembert, grilled pineapple in a sweet and
spicy glaze and cured ham

Salat mit paniertem Camembert, gegrillter Ananas in sti3-scharfer
Glasur und luftgetrocknetem Schinken

SALATKA Z LtOSOSIEM W SEZAMIE z warzywami
i sosem vinaigrette z mango i marakui

Sesame salmon salad with vegetables and mango-passion fruit
vinaigrette

Salat mit Sesamlachs mit Gemise und Mango-Maracuja-
Vinaigrette

Rekomendowane wino

48 PLN

Insight Pinot Grigio
20 PLN/ 150ml

52 PLN

Pago Casa Benasal
30 PLN/ 150ml

52 PLN

Ozzi Chardonnay
20 PLN/ 150ml

56 PLN

Pago Casa Benasal
30 PLN/ 150ml



Lunch Menu « 12:00-16:00 « PONIEDZIALEK - PIATEK

Oferta menu dostepna wytgcznie od poniedziatku do pigtku w godzinach 12:00-16:00

ROSOL Z MAKARONEM

Broth with noodles / Hiihnernudelsuppe

ZUPA POMIDOROWA z makaronem

Tomato soup with pasta / Tomatensuppe mit Nudeln

MAKARON BOLOGNESE z parmezanem

Pasta bolognese with parmesan
Pasta Bolognese mit Parmesan

FILET DROBIOWY W SOSIE GRZYBOWYM z ziemniakami puree
i zestawem suréwek

Chicken fillet in mushroom sauce with mashed potatoes and a set of salads
H&hnchenfilet in PilzsoBe mit Kartoffelpiree und verschiedenen Salaten

CAMEMBERT w panierce z ziemniakami opiekanymi i mieszanka safat

Breaded Camembert with roasted potatoes and mixed salad
Panierter Camembert mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat

RYBA panierowana, z frytkami i zestawem suréwek

Breaded fish with fries and a set of salads
Panierter Fisch mit Pommes Frites und verschiedenen Salaten

KOTLET DROBIOWY z ziemniakami puree i zestawem surowek
Breaded chicken fillet with mashed potatoes and a set of salads

Paniertes Hahnchenfilet mit Kartoffelplree und verschiedenen Salaten

GULASZ WIEPRZOWY z plackami ziemniaczanymi i zestawem suréwek
Pork goulash with potato pancakes and a set of salads

Schweinegulasch mit Kartoffelpuffern und verschiedenen Salaten

PIECZEN Z KARCZKU z ziemniakami puree i zestawem suréwek

Roast pork neck with mashed potatoes and a set of salads

Gebratener Schweinenacken mit Kartoffeln und verschiedenen Salaten

KOTLET SCHABOWY z ziemniakami opiekanymi i zestawem surowek

Breaded pork chop with potatoes and a set of salads
Paniertes Schweinekotelett mit Kartoffeln und verschiedenen Salaten

14 PLN

14 PLN

34 PLN

36 PLN

34 PLN

36 PLN

34 PLN

36 PLN

34 PLN

34 PLN



Menu wicloporcjowe w formie pOtmiskOw

Wiecej smakdw, jedno wspolne doswiadczenie. Menu wieloporcjowe to dania stworzone do
dzielenia sie przy stole. Zamiast wybierac jedno danie z karty, mogq Paristwo sprobowac
kilku kompozycji, odkrywac rozne smaki i wspdinie cieszyc sie naszqg kuchniq. To
swobodniejsza, bardziej roznorodna i towarzyska forma positku. Wymagane jest ztozenie
zamdwienia z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem.

ZUPA

Rosdt z makaronem i wktadka

DANIE GEOWNE ( 2 porcje/os. )

W ramach dania gtéwnego przewidziane sg 2 porcje na osobe,
podane jako elegancka kompozycja potraw miesnych i rybnych.

Patera mies:

e Rolada wotowa

e Filet z kaczki

e Schabowy z jajem
e Noga z krélika

Patera ryb:

e Filet ztososia

e Filetz halibuta

e Poledwica z dorsza
e Filet zsandacza

Dodatki:

o Kluski slaskie

e Ziemniaki puree
e Dufinki

e Sos pieczeniowy
e Sos szpinakowy

e Kapusta czerwona
e Surdwka colestaw

e Warzywa smazone

140 PLN/OS.
DESER:

e Sernik 1 porcja/os.
e Kawa/ herbata
40 PLN/OS.



Vouchery podarunkowe

Podaruj co$ wiecej niz prezent — podaruj wyjatkowy czas i dobry smak.

Voucher podarunkowy do naszej restauracji to doskonaty pomyst na urodziny, rocznice,
$wieta, podziekowanie lub po prostu mitg niespodzianke dla bliskiej osoby.

Obdarowana osoba sama wybiera, kiedy nas odwiedzi i na co ma ochote
— romantyczng kolacje, rodzinny obiad czy wieczér przy dobrym winie.

Bo najlepsze prezenty to te, ktére zostajg w pamieci.

Vouchery dostepne sg w restauracji. O szczegdty prosimy pytac obstuge.

Menu wieloporgowe

Menu wieloporcjowe to doskonate rozwigzanie dla wigkszych rezerwacji, rodzinnych
spotkan, uroczystosci i positkéw w gronie przyjaciét.

Zamowione dania przygotowujemy tak, aby pojawity sie na stole o wczesniej ustalonej
godzinie. Wszyscy Goscie moga rozpoczaé positek wspdlnie, bez oczekiwania
na potrawy.

Nie ma potrzeby wczesniejszego ustalania dan dla kazdego z Gosci, ani sktadania
indywidualnych zaméwien przy stole. Wystarczy podac liczbe osdb, a o ustalone;
godzinie serwujemy na potmiskach starannie skomponowany wybér potraw. Kazdy
moze swobodnie siegaé po wybrane dania, probowac réznych smakéw i cieszyé
sie wspblnym positkiem.

Menu zostato skomponowane tak, aby na kazdego Goscia przypadaty dwie porcje.
Dzieki temu mozna sprébowac réznych propozycji i wspdlnie odkrywacd réznorodnosé

naszej kuchni.

Mniej planowania, wiecej czasu dla Gosci i przyjemnosci ze wspdlnego celebrowania.



Catering Menu » PRZEKASKI

Zestaw obejmuje 24 szt. starannie przygotowanych przekgsek na zimno, serwowanych na
kamiennym tupku lub w boksie w zaleznosci od charakteru przyjecia.
Zamdwienia przyjmujemy z jednodniowym wyprzedzeniem.

£OSOS NA KROKIECIE ziemniaczanym z duszonym 4 SZT.
porem i sosem bernenskim

ROLADA OMLETOWA z krewetkami i serkiem 4 SZT.
twarogowym
GOTOWANY MUS Z BROKULOW 7z safatka brokutowa 4 SZT.

w sosie czosnkowym

MINI TARTA Z CAMEMBERTEM | POMIDORAMI 4 SZT.
TACO Z KACZKA 4 SZT.
MUFFINKA Z GRZYBAMI | SEREM 4 SZT.
MIESZANKA SALAT 1 SZT.
DIPY - 3 smaki 3 SZT.

340 PLN / zestaw



Catering Menu « BURGER BOX

Obfity zestaw dla 6-8 o0sdb. Zamdwienia przyjmujemy z jednodniowym wyprzedzeniem.

BURGER WOLOWY

SMAZONY CAMEMBERT

FILETY DROBIOWE W PANIERCE

PALUCHY SEROWE

KREWETKI W MASLE

MIESZANKA SALAT

DIPY - 3 smaki

BAGIETKA z mastem czosnkowym

5SZT.

0,25 KG.

0,4 KG.

10 SZT.

14 SZT.

5 SZT.

3 SZT.

440 PLN / zestaw



Kokuajle alkoholowe « COCKTAILS « COCKTAILS

MOJITO Havana, limonka, cukier trzcinowy, mieta, woda
gazowana

GIN & TONIC Gordon's, Kinley, rozmaryn, cytryna, malina

COSMOPOLITAN Wyborowa, Cointreau, sok z limonki, sok
zurawinowy

WHISKY SOUR Jack Daniel's, sok z cytryny, syrop cukrowy

CONTRA SPIRIT Jagermeister, Havana, Bols Triple Sec, limonka,
sok zurawinowy, mieta, cukier trzcinowy, woda gazowana

SEX ON THE BEACH Wyborowa, likier brzoskwiniowy, sok
pomaranczowy, syrop zurawinowy

APEROL SPRITZ Aperol, prosecco, woda gazowana,
pomarancza

PORN STAR Wyborowa, puree z marakui, syrop waniliowy,
Passoa, prosecco

HUGO SPRITZ prosecco, syrop z czarnego bzu, woda gazowana

BERRY BLISS Gin Pink, prosecco, Kinley tonic, syrop z czarnego
bzu, syrop truskawkowy

MARGARITA Tequila Sierra, Cointreau, sok z limonki

30 PLN

30 PLN

30 PLN

30 PLN

36 PLN

30 PLN

30 PLN

34 PLN

30 PLN

30 PLN

30 PLN



Kokuajle molekulame « KOKTAILE Z SUCHYM LODEM

0% TROPICAL FIZZ sok ananasowy, puree z marakui, 2x 170 ml /58 PLN
sok z cytryny, syrop cukrowy, woda gazowana

JAGERSUNRISE Jagermeister, Fanta, grenadina, 2x 170 ml /58 PLN
sok z limonki

Serwowane w zestawie — 2 drinki po 170 ml

PASSION FRUIT SPRITZ Passoa, prosecco, woda 2x 170 ml /58 PLN
gazowana, wanilia

Serwowane w zestawie — 2 drinki po 170 ml

LIMONCELLO nasza domowa cytryndéwka — Wyborowa, 3x60ml/30PLN
midd, cytryna

Zestaw shotdw — 3 x 60 ml

Kokajle 0% « COCKTAILS 0% « COCKTAILS 0%

ZACHOD SEONCA syrop malinowy, syrop z limonki, sok 26 PLN
jabtkowy, pomarancza, grejpfrut

BERLIN pomarancza, ananas, sok jabtkowy, sok 26 PLN
ananasowy

MOJITO limonka, cukier trzcinowy, mieta, woda 26 PLN
gazowana

MIMOZA sok wyciskany z pomaranczy, prosecco 0% 26 PLN
APEROL SPRITZ Aperitivo 0%, wino musujace 0%, woda 26 PLN
gazowana

HUGO SPRITZ syrop z czarnego bzu, wino musujace 0%, 26 PLN

woda gazowana



Piwa  BEER « BIER

Zywiec 0,3 beczkowe / Draft beer / Fassbier
Zywiec 0,5 beczkowe / Draft beer / Fassbier
Paulaner Weissbier 0,5 Niemcy

Radegast 12° 0,5 Czechy

Raciborskie 0,5 klasyczne / miodowe

Birra Moretti 0,33 Wfochy

Piwa 0% « NON-ALCOHOLIC BEER » ALKOHOLFRE! BIER

Zywiec Biate beczkowe 0% 0,3 / Draft beer / Fassbier
Zywiec Biate beczkowe 0% 0,5 / Draft beer / Fassbier
Zywiec 0% 0,5

Paulaner Weissbier 0% 0,5

Warka Radler cytryna 0% 0,5

Karmi Classic 0% 0,5

Okocim Pomarancza Sycylijska 0% 0,5

NapOje 7imne « COLD DRINKS ¢ KALTE GETRANKE

Sok pomaranczowy 100% wyciskany 0,2
Sok grejpfrutowy 100% wyciskany 0,2
Coca-Cola Zero 0,25

Coca-Cola 0,25

Fanta 0,25

Sprite 0,25

Kinley Tonic 0,25

Fuzetea Peach / Lemon 0,25

Kropla Beskidu niegazowana 0,33
Kropla Delice gazowana 0,33

Kropla Delice gazowana 0,75

Karafka wody 1,0

Soki Cappy jabtko/pomarancz/grejpfrut 0,25
Lemoniada 1,0

13 PLN
17 PLN
16 PLN
16 PLN
14 PLN
14 PLN

13 PLN
17 PLN
14 PLN
16 PLN
14 PLN
14 PLN
14 PLN

17 PLN
17 PLN
10 PLN
10 PLN
10 PLN
10 PLN
10 PLN
10 PLN
10 PLN
10 PLN
16 PLN
16 PLN
10 PLN
35 PLN



Kawa « COFFEE o KAFFEE

W naszej witrynie czekajg na Paristwa stodkie desery oraz lody rzemiesinicze.

Wybierz swéj deser bezposrednio przy witrynie

Americano
Americano z mlekiem
Cappuccino

Latte

Espresso
Espresso doppio
Irish Coffee
Mrozona z lodami
Flat White
Goraca czekolada
Mleko roélinne

Herbata « TEA « TEE

Odkryj bogatq oferte herbat. O szczeqdty prosimy pytac obstuge

Richmont czarna, zielona, owocowa 0,4

Richmont zimowa z owocami 0,37
idealna na chtodne dni

Richmont ICE 0,37
idealna na gorace dni

Wodka « VODKA « WODKA

Wyborowa 40 ml/0,5
Finlandia 40 ml/0,5
Baczewski 40 ml/0,5
Belvedere 40 ml/0,7
Finlandia Limon 40 ml
Finlandia Cranberry 40 ml
Zubréwka 40 ml
Raciborska 40 ml
Jagermeister 40 ml

12 PLN
14 PLN
15 PLN
15 PLN
10 PLN
15 PLN
18 PLN
26 PLN
20 PLN
20 PLN

2 PLN

14 PLN
23 PLN

23 PLN

10/100 PLN
12/110 PLN
14/130 PLN
22/300 PLN
12 PLN
12 PLN
10 PLN
12 PLN
14 PLN



Cognac & Brandy

Hennessy V.S. 40 ml
Hennessy V.S.O.P 40 m|
Metaxa 5* 40 m|

Whisky & Whiskey

Chivas Regal 40 ml

Dewar's 8YO 40 ml

Dewar's 12YO 40 ml

Talisker 10YO 40 ml
Glenfiddich 12YO 40 ml
Jameson 40 ml

Johnnie Walker Black 40 ml/ 0,7
Jack Daniel's40 ml /0,7
Ballantines 40 ml / 0,7

Rum & Gin & Tequila

Havana Club Anejo 3YO 40 ml
Havana Anejo Especial 40 ml
Gordon Pink 40 ml

Gordon London Dry 40 ml
Tequila Sierra Silver 40 ml
Tequila Sierra Gold 40 ml

Likiery

Malibu 40 ml

Bols Blue Curacao 40 ml
Bols Amaretto 40 ml
Bols Peach 40 ml

Bols Triple Sec 40 ml
Cointreau 40 ml

Passoa 40 ml

Baileys 40 ml

Aperol 40 ml

22 PLN
34 PLN
16 PLN

18 PLN
14 PLN
18 PLN
22 PLN
18 PLN
16 PLN
18/240 PLN
16/220 PLN
14/170 PLN

14 PLN
14 PLN
14 PLN
14 PLN
14 PLN
14 PLN

12 PLN
12 PLN
12 PLN
12 PLN
12 PLN
14 PLN
12 PLN
12 PLN
14 PLN



Aperitif

Martini Bianco / Dry / Rosso 100 ml
Aperol 40 ml

Srampan & wina mustjace « CHAMPAGNE & SPARKLING WINES

Jacquart Mosaique Brut Champagne 0,75
Casa Pecunia Prosecco Delicato Secco 0,75
Casa Pecunia Prosecco Classico Doc 0,2
Mionetto 0% bezalkoholowe 150 ml

Wina biale « WHITE WINE « WEISWEIN

Riesling Me Pflanz 150 ml /0,75

Insight Casa Pecunia Pinot Grigio Doc 150 ml /0,75

Ozzi Chardonnay 150 ml /0,75

Pago Casa Benasal Blanco Gewurztraminer, Moscatel 150 ml /0,75
Bostavan Gold Semi Sweet Muscat Rose 150 ml /0,75

Wina czerwone « RED WINE « ROTWEIN

Insight Casa Pecunia Montepulciano d'Abruzzo Doc 150 ml /0,75
Masseria Parione Primitivo Puglia Igt 0,75

Ruffino Chianti Doc 150 ml / 0,75

Vistamar Reserva Carmenere 0,75

El Coto Crianza Rioja Tempranillo, Petit Verdot 150 ml / 0,75
Coto Mayor Reserva Tempranillo, Graciano 0,75

14 PLN
14 PLN

340 PLN
90 PLN
35 PLN
18 PLN

20/90 PLN
20/90 PLN
20/90 PLN
30/140 PLN
20/90 PLN

20/90 PLN
100 PLN
25/110 PLN
100 PLN
30/140 PLN
180 PLN



KONTAKT

Restauracja Contra
ul. Pszowska 267
44-300 Wodzistaw Slgski

TEL. +48 730 888 328
E-MAIL kontakt@restauracjacontra.pl

www.restauracjacontra.pl



