Menu wieloporgjowe w formie pOtmiskOw

Elegancka forma serwisu , w ktorej kazdy z gosci zostaje indywidualnie poczestowany zupg
serwowanq z wazy. Dania gtowne podawane sq do stotow pod kloszem, z zachowaniem
eleganckiego charakteru obstugi. Wymagane zamdwienie z minimum jednodniowym
wyprzedzeniem

ZUPA

Rosdét z makaronem i wktadka

DANIE GELOWNE ( 2 szt./os. )

W ramach dania gtéwnego przewidziane sa 2 porcje na osobe,
podane jako elegancka kompozycja potraw miesnych i rybnych

Patera miesna:

e Rolada wotowa

o Filet z kaczki

e Schab z szynka i serem cheddar
e Noga z krélika

Patera ryba:

e Filet ztososia

e Filetz halibuta

e Poledwica z dorsza
e Filet zsandacza

Dodatki:

o Kluski slgskie
e Ziemniaki puree
e Dufinki

e Sos pieczeniowy
e Sos szpinakowy

e Kapusta czerwona
e Surdéwka colestaw
e Warzywa smazone

140 ZL / OS.



